Diner Roval - Roval Men

Vendredi & samedi soirs uniquement / Friday & Saturday evenings only

CEuf bio cuit parfait
Mousseline de potimarron, graines de courges, jus de volaille au xéres, croitons a l'ail doux

63°C organic egg (1-37912)
Pumpkin mousseline, pumpkin seeds, sherry-infused chicken jus, garlic croutons

Ou/or

Croustillant de saumon Bgmlo
Voile de pommes de terre, salade d'haricots verts a 'échalote

Bgmlo salmon crisp  (1-412)
Potato purée espuma, green bean salad with shallots

0

Blanc de cabillaud
Pousses d'épinards a la creme, fregola sarda, salsa au piment doux & fines herbes

Cod loin  (147)
Baby spinach, fregola sarda, sweet chili & herb salsa

Qu/or

Poulet fermier cuit a basse température
Butternut, girolles, jus de volaille a I'élixir de Mondorf

Slow-cooked free-range chicken  (7.912)
Butternut squash, chanterelles, Mondorf liqueur-infused chicken jus

0

Spheére au chocolat 70% Saint-Domingue
Coeur crémeux géranium, agrumes en déclinaison

70% Saint-Domingue Chocolate Sphere (o)
Creamy geranium heart, citrus variation

Qu/or

Tatin de figues au vin
Caramel au shiso pourpre, glace au yaourt

Poached figs Tatin (1712
Purple shizo caramel, yogurt ice cream

Aeritrs

5CL
Martini blanc ou rouge 10
Pastis ou Ricard 14
Campari, Aperol, Cynar 10
Kir vin blanc 16
Créme de cassis, vinblanc
Kir Royal Crémant 17
Creme de cassis, crémant
Kir Royal Champagne 24

Creme de cassis, champagne Deutz

Les champagnes & les vins peuvent contenir des sulfites
utilisés lors de la vinification (12)

Bieres

33CL
Leffe 0.0 % 9
Battin 7l
Bofferding N
Leffe Blonde 10
Orval 12

Les biéres sont produites a partir de céréales contenant du gluten (1)

(idres

33CL
Lady Squirrel (sans alcool) 8
Maison Wignac, France
Le Liévre 10

Maison Wignac, France

Aucun allergéne majeur

S0t

20 CL
Bitter San Pellegrino (10 cl) 6
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta,
Lipton Ice Tea 9

Aucun allergéne majeur

Jus de fruits

25CL
Jus de fruits fraichement pressés 12
Orange, pamplemousse, citron
Jus de fruits 8

Carotte, tomate, orange, pamplemousse, pomme,
mangue, ananas, cranberry
Aucun allergene majeur, les jus sont 100 % fruits pressés ou reconstitués.

QX

50 CL
Lodyss naturelle ou finement pétillante 9

Aucun allergéne majeur

(hampagnes & cremants

125CL

Crémant Sunnen Hoffmann, 16
Moselle-Luxembourgeoise
Pinot Blanc, Riesling, Chardonnay, Auxerrois

Champagne Deutz Brut 24
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Champagne Deutz Rosé 30

Pinot Noir, Chardonnay

Les champagnes peuvent contenir des sulfites
utilisés lors de la vinification (12)

Vins au verre

15CL
s~

Chablis Vieilles Vignes, Domaine Hamelin 20
Bourgogne, France 2024

Chardonnay

Pinot Gris, Wellenstein Foulschette 14
Mathis Bastian, Luxembourg, 2025

Pinot Gris

Riesling «Puits d'Or» 14
Aly Duhr, Luxembourg, 2024

Riesling

Sancerre, Joseph Mellot 16

Vallée de la Loire, France, 2025
Sauvignon Blanc
Les vins peuvent contenir des sulfites utilisés lors de la vinification (12)

st

Whispering Angel, Cave d'Esclans 18
Cotes de Provence, France, 2025
Grenache Syrah, Cinsault, Roll

Les vins peuvent contenir des sulfites utilisés lors de la vinification (12)

ROUGES
Hautes Cotes de Nuits, "Les Dames de Vergy",
Domaine Guyon 18
Bourgogne, France, 2023
Pinot Noir
Tempo D'Angelus 22

Merlot, Bordeaux, France, 2023
Cabernet Franc, Merlot

Vacqueyras, Les Amouriers 14
Vallée du Rhone, France, 2025
Grenache, Syrah, Mourvedre

Les vins peuvent contenir des sulfites utilisés lors de la vinification (12)

Vin de dessert

10CL

Chéteau Rieussec 25
Bordeaux, France, 2011
Sémillon, Sauvignon Blanc

Les vins peuvent contenir des sulfites utilisés lors de la vinification (12)

70/ pers
ALLERGENES
1. Gluten 2. Crustacés 3. CEufs 4. Poissons 5. Arachides 6. Soja 7. Lactose
8. Oléagineux 9. Céleri 10. Moutarde 11. Sésame 12. Sulfites 13. Lupin 14. Mollusques

ALLERGENES
1. Gluten 2. Crustacés 3. CEufs 4. Poissons 5. Arachides 6. Soja 7. Lactose
8. Oléagineux 9. Céleri 10. Moutarde 11. Sésame 12. Sulfites 13. Lupin 14. Mollusques

Prix en euros, taxes et service inclus / Prices in euros are net

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix en euros, taxes et service inclus / Prices in euros are net




Cnliées - Glarltss

CEuf bio cuit parfait, mousseline de potimarron, graines de courges, jus de volaille au xéres, cro(itons a l'ail doux 20

Wﬁé
Pommes frites a la graisse de beeuf +8 Riz basmati +8
Belgian fries Basmati rice
Mesclun de salade +8 Mousseline de pommes de terre +8
Green salad (12) Potato mousseline (7)
Pousses d'épinards +8 Légumes de saison +8
Baby spinach 7) Seasonal vegetables

63°C organic egg, pumpkin mousseline, pumpkin seeds, sherry-infused chicken jus, garlic croutons (1:37:912)
Salade de crevettes de Madagascar roties, laitue pommée, avocat, sauce « Le Royal » 28
Roasted Madagascar prawns salad, butterhead lettuce, avocado, “Le Royal” sauce (1-2:12)
Croustillant de saumon Bgmlo, voile de pommes de terre, salade d'haricots verts a I'échalote 28
Bgmlo salmon crisp, potato purée espuma, green bean salad with shallots (1-4-12)
Noix de coquilles Saint-Jacques, creme de céleri-rave, pak chof, sauce XO 38
Hand-dived scallops, celeriac cream, pak choi, XO sauce (1-2:4-7:9-11-14)
Paté de gibier, foie gras de canard, canneberge, gelée au porto 22
Game terrine, duck foie gras, cranberries, Port jelly (1-3-7-8:12)
(ot Otge - Cffealitiy
Risotto d'Orzo lié a la purée d’herbes, champignons, parmesan 25
Orzo risotto with herb purée, mushrooms, Parmesan (1-7-12)
Poireaux flammés, vinaigrette a I'orange, tofu fumé & frit, noix de macadamia 22
Charred leeks, orange vinaigrette, smoked tofu crisp, macadamia nuts (1-6-8:12)
7z isth
oL$$0n s
Turbotin meuniére, beurre aux capres et citron, pommes nature 68
Turbot meuniére, capers and lemon butter, steamed potatoes (1-47)
Poulpe sauté a l'ail, chorizo Bellota et piment doux, fondue de roquette, linguine 38
Pan-fried octopus with garlic, Bellota chorizo, paprika, rocket, linguini (112:14)
Blanc de cabillaud, pousses d'épinards a la creme, fregola sarda, salsa au piment doux & fines herbes 32
Cod loin, baby spinach, fregola sarda, sweet chili & herb salsa (1-4-7)

e - EREYHE N4+ —01>

Faux-filet de Wagyu A5, Furano, Hokkaido (JP) 95
Salade croquante de légumes marinés au yuzuy, riz blanc, condiment mayonnaise japonaise
5A Grade Wagyu sirloin, from Furano, Hokkaido (JP) (1-3-610)

Yuzu marinated salad, Jasmine rice, japanese mayonnaise

Cltrandes - C)peal

Tournedos de boeuf, jeunes carottes glacées, romarin, jus corsé au porto, pressé de pommes de terre au comté 48

Beef tournedos, glazed baby carrots, rosemary, port-infused meat jus, comté potato millefeuille (7:9-12)
Pomme de ris de veau rotie, sucrine rotie, sauce Choron, pommes gaufrettes 44
Roasted sweetbreads, roasted baby gem lettuce, Choron sauce, potato wafers (1-3-7-12)
Poulet fermier cuit a basse température, butternut, girolles, jus de volaille a I'élixir de Mondorf 32
Slow-cooked free-range chicken, butternut squash, chanterelles, Mondorf liqueur-infused chicken jus (7:9-12)
Noisettes de chevreuil, mousseline de céleri-rave au Brie de Meaux, poire aux airelles, jus de gibier au cacao 48
Venison medallions, celeriac and Brie de Meaux mousseline, pear with cranberries, cocoa Game jus (7-9-12)
Bouchée a la reine classique, pommes frites a la graisse de boeuf 35
Traditional Chicken vol-au-vent, Belgian fries (1-3-7-9-12)

Sélection de fromages « Cceur de Meule » 18
« Coeur de Meule » cheese selection (1-7-8-12)
Sphére au chocolat 70% Saint-Domingue, caeur crémeux géranium, agrumes en déclinaison 16
70% Saint-Domingue Chocolate Sphere, Creamy geranium heart, citrus variation (6)
Tatin de figues au vin, caramel au shiso pourpre, glace au yaourt 16
Poached figs Tatin, purple shizo caramel, yogurt ice cream (17-12)
Moelleux gianduja crogquant, poire Nashi a la feve de tonka 16
Gianduja chocolate fondant, crispy praline, Nashi pear & tonka bean (1-34:678)
La Forét-Noire « Le Royal », griottes au kirsch 16
“Le Royal" Black-Forest, kirsch macerated Morello cherries (1-3-7-8:12)
Creme brulée givrée a la vanille de la Réunion, pomme Granny Smith a la cardamome noire fumée 15
Frozen Réunion vanilla bean creme brilée, Granny Smith apple & smoked black cardamom (3-7)
esserls 8
¢/t

La traditionnelle Dame Blanche 16

Creme glacée a la vanille Bourbon, creme chantilly, sauce chocolat chaud
Ice cream sundae - Dame Blanche - Bourbon vanilla ice cream, Chantilly cream, warm chocolate sauce (3-7:8)
Glace ou sorbet 1 boule 5
Ice cream or sorbet per scoop (3712)
Chantilly maison +2
Homemade Chantilly cream @)
Sauce chocolat chaud +2

Warm chocolate sauce
,4#-\ Caviar Sturia Vintage 309 135
[ ] . . \ .
Blinis & creme aigre

Sour cream & blinis (1:47)

STURIA

caviar francais

Caviar mature, affiné entre 3 & 10 mois
Mature caviar, aged between 3 and 10 months

ALLERGENES
1. Gluten 2. Crustacés 3. CEufs 4. Poissons 5. Arachides 6. Soja 7. Lactose
8. Oléagineux 9. Céleri 10. Moutarde 11. Sésame 12. Sulfites 13. Lupin 14. Mollusques

Prix en euros, taxes et service inclus / Prices in euros are net

Prix en euros, taxes et service inclus / Prices in euros are net




