Mercredi 12 aoit 2026
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AMELYS

LE ROYAL RESTAURANT

Menu Eclipse / Solar Eclipse Menu

ALIGNEMENT DES ASTRES (4-7.12)
Carpaccio de dorade, caviar avruga, créme aigre

STARS ALIGNING

Sea Bream carpaccio,avruga caviar, sour cream
[ 3 N J

OMBRES ET LUMIERES (3-4712)
CEuf cuit parfait, créme de chou-fleur, voile de jus de volaille a I’encre de seiche
CHIAROSCURO

63° Egg, cauliflower chicken jus black veil
L )

ENTRE SOLEIL ET LUNE (6-7-12)

Médaillon d’obus de beeuf réti, lune de polenta, jus de beeuf au charbon végétal,
lamelle de truffes, émulsion de parmesan

BETWEEN SUN AND MOON

Topside beef medallion, truffle, polenta, demi-glace
o000

OBSCURITE (1-3-4-7-12)
Palet chocolat noir 70% saint Domingue, mangue au poivre vert de Sichuan

DARKNESS

Dark chocolat, mango, Sichuan pepper

65¢ / PERS



