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2 ~ Lundi 22 juin

a partir de 19h00

\‘\Lﬂne immersion gastronomlque

au coeur du terroir :
\\Q ngembourgems remterpreter
" ® w’

5 Déc‘linaison de la Moselle &-de'I’Our

. _' Tartare de_truite de I'Our fumee a froid, .
moussellne Iégere au raifort et émulsien .
~aux herbes.du ]ardl.n

Servis avet une derrtelle craquante de

Grompereklchekher et.un gel de pomme aC|de
L : -

% Judd mat Gaardebounen_
. " «Basse Temperature»

Fllet de porc fumé confit pendant 12 heufes,
- Iaque dun jus.corsé au mlel de pays

Accompagr!e d’une fine ﬁuree de feves maraicheres

ala sarrlette .de féves croquantes. «
et d’une écume*de lard fumé.

, » Squffle Glacé aux Saveurs locales
Souffle glacé léger a Leau-de-vie de quetsche
,7 coeur coulant de prunes roties au romarin.
s d'Accompagne d’un granité rafraichissant

> e _Wau Crémant de Luxembourg Brut

& ——e== 4 etd’une tuile sablée alg can‘nelle
L I

== 706/ 'ers.
. R . ( hors tfoigons') .



