
Menu
Pétales de noix de Saint-Jacques en céviche

Gel de fruits de la passion
�

Caresse de foie gras de canard 
Thon rouge fumé, 

Pomme de fertilité & cerise du Moyen Orient
�

Cœur pur de flétan « Italian lover »
Tagliatelles de poireaux, crème de parmesan, 

lard de Colonnata, coulis de jaune d’oeuf
�

Duo de canette de Barbarie
Filet rôti servi rosé,  

cuisse confite & clémentines au vin épicé, 
onctueux de patate douce au gingembre

�
Croquant de pomme fruit 

fromage frais au raifort, cerneaux de noix, 
canneberge & estragon

�
Coup de Coeur

Entremets à craquer.... crémeux chocolat 70%, 
plantation “La Laguna” Guatemala,  

confit de mangue Alphonso 
& poivre de Sichuan

Dîner
de la

Saint-Valentin
Accueil à partir de 19h00

Mercredi 14 février

115 €/pers.
(Hors boissons)


