Dimanche 24 décembre
Accueil a 19h00

119 € /pers.

(hors boissons)

Velouté Dubarry
Perlé a huile de truffe, caviar Avruga

— N

Foie gras de canard cuit au torchon \
Chutney poire & cannelle, pain d’épices, gel de vin chaud ‘

— N~

Pisson

Filet de turbotin roti aux algues
Mousseline de panais, beurre blanc

— N

Fraschssr Wit

Sorbet citron vert & menthe
Top up rhum blanc

— N

Plat principeal

Aiguillette de filet de boeuf Holstein
Jus corsé au poivre noir de Sarawak,
Betteraves, navets boules d’or & pommes du chef

—
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Boule de Noél Forét-Noire

—i— 4

*




