MENU

(‘accueil 3 19h30)

Créme de champignon virtuelle
Egopode, céleri & thon fumé

B de Brégancon, Blanc 2017

Oxalys, capres de sureau,
hamachi fumé & concombre
Gel de citron de Menton & bourrache
La réserve, Blanc 2017

Orties, aubergine, fleurs comestibles
Asperges, crumble de cacao
& tempura de consoude
La réserve Rosé 2017
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Veau, alliaire, cresson,
carottes fanes & pesto

Hermann Sabran, 2014

Laissez-vous promener par les Chefs -
Stéphane & Patrice

a travers la nature luxembourgeoise

5 plats vs 5 vins

“MM CHATEAU = BREGANGON

TERRA CRU CLASSE

www.terra-coop.lu www.chateau-de-bregancon.fr

Le Royal Hotels & Resorts | 12, Boulevard Royal | L-2449 Luxembourg

T 4352 24 16 16-737 | restauration-lux@leroyal.com | www.amelys.lu

Fleur de sureau,
cylindre croustillant de fraises
Confit de fraises, sorbet & espuma

Isaure, Rosé 2017

69 €/ pers.

( Mets et vins compris )



